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Din digitale kogebog

Pasta med Kgdsovs

Antal portioner:

10

Klassisk spaghetti bolognese med oksekgd, bacon og tomater. En favorit blandt spejdere og perfekt til store grupper.
Kadsovsen simrer laenge og far en dyb, rig smag.

Opskrift

Ingredienser til 10 personer

Indkgbsliste:

« 1 kg spaghetti eller pasta

* 125 g bacon

* 5 lgg

« 5 fed hvidlag

« 1,25 kg hakket oksekad

* 2,5 dlI rgdvin (eller grgntsagsbouillon)
« 250 g soltgrrede tomater i olie
* 5 spsk rad balsamico

« 2 kg hakkede tomater pa& dase
« 5 tsk tarret timian

« 5 spsk olivenolie

« Salt og peber

« 200 g friskrevet parmesan

Fremgangsmade:

. Steg bacon sprad i olivenolie i en stor gryde. Tag bacon op og lad det dryppe af.
. Svits lgg, hvidlgg og timian i fedtet til lagene er blagde.

. Tilseet kadet og steg det godt. Heeld radvin i og lad det reducere.

. Tilseet soltgrrede tomater, balsamico og hakkede tomater.

. Skaer bacon i sma stykker og kom det tilbage i gryden.

. Lad sovsen simre under Iag i mindst 1 time pa lav varme. Rer ind imellem.

. Kog pastaen efter anvisningen pa pakken.

. Server pasta i dybe tallerkener med kadsovs, olivenolie og rigelig parmesan.
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Tips: Jo leengere sovsen simrer, jo bedre smag. Tilseet evt. mere vin eller bouillon hvis den tarrer ind.
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